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CILIEGIOLO Maremma Toscana DOC 2014 0,75l

Ciliegiolo sortenrein ausgebaut; charakterstark, gehaltvoll und
trotzdem elegant. Seine fruchtige Aromatik und tiefrote Farbe
erinnern an Kirschen (Ciliege).

Passt zu Gemusegratin, hausgemachter Pasta, Quiche,
Rindfleisch, Fasan. Serviertemperatur 18 °C. Dekantieren.

Frische Noten von Kirschen und roten Frichten, elegant
eingebettet in eine feine Wurzigkeit. Im Gaumen schone
lebendige Frucht und ansprechende Saure.

Italien

Maremma Toskana
Magliano in Toscana
Cantina LaSelva
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Hinweise auf Allergene unter http://www.laselva-bio.eu/allergiematrix

16°C - 18°C
5-6 Jahre

Ausbau: 21 Tage bei 24°C
7.000

VINUM 2017- 16,5 Punkte; DWWA 2017, Silver Medal

*80187590 *

01706

7

cantina LaSelva, Loc. Poderone 10°, 58051 Magliano in Toscana (GR), Italia
info.it@laselva-bio.eu, www.laselva-bio.it (20171219120706)



